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Ключевая проблема, на решение которой направлен
проект, заключается в нехватке на российском рынке
продукции глубокой переработки дикоросов, которая
могла бы гарантировать потребителю одновременно
три ключевых свойства:

1. подтвержденное экологически чистое
происхождение из уникальных якутских экосистем;

2. максимальное сохранение природной пользы ягод
за счет современных щадящих технологий;

3. стабильно высокое качество, недостижимое в
условиях кустарного и часто нелегального
производства, доминирующего в данном сегменте
и дискредитирующего саму категорию товара.

ПРОБЛЕМА



РЕШЕНИЕ
Нашим решением является создание в г. Нерюнгри
современного перерабатывающего производства
полного цикла, которое обеспечит легальную,
прозрачную и технологичную цепочку от ответственного
сбора дикоросов в якутской тайге до выпуска готовых
сиропов и варенья премиум-класса под собственным
брендом.

Это позволит устранить существующий дефицит,
предложив рынку сертифицированный продукт с
гарантированной экологической чистотой, сохраненной
пользой за счет применения щадящей пастеризации и
узнаваемой аутентичной ценностью «Сделано в Якутии»,
что преобразует локальное природное сырье в
востребованный товар для здоровья и осознанного
потребления.



Продукт проекта
Планируется создать комплексное производство по заготовке
дикоросов (голубика, брусника, морошка, жимолость) и их глубокой
переработке в сиропы и варенье премиум-класса, основанное на
принципах устойчивого сбора, сохраняющего ягоды. Технологическая
новизна заключается во внедрении щадящих методов сбора,
использовании технологии шоковой пастеризации, позволяющей
максимально сохранить витаминный комплекс и натуральный вкус
ягод, а также в разработке уникальных рецептур без искусственных
консервантов.



Оценка рынка
Рынок здорового питания в России демонстрирует
устойчивый рост, при этом сегмент экологически чистых
продуктов из дикоросов, особенно с уникальным
северным происхождением, остаётся дефицитным. Объём
целевой аудитории только в первичных регионах сбыта
оценивается в несколько сотен тысяч потенциальных
потребителей.



ПЛАН КОММЕРЦИАЛИЗАЦИИ

Бизнес-модель проекта ориентирована на
сегмент В2С и построена на прямых продажах
экологически чистых сиропов и варенья из
якутских дикоросов под собственным брендом.

Ключевыми каналами сбыта станут собственный
сайт, партнерство с розничными сетями
премиум-сегмента и региональные фермерские
ярмарки.

Монетизация будет осуществляться через
прямые продажи т конечным потребителем, с
дополнительным потенциалом для развития
корпоративного направления в формате
подарочных наборов и сотрудничества с
ресторанами здорового питания.



Команда

Количество членов команды: 2

Функциональные роли: директор, технолог

Компетенции/опыт членов команды: технолог трудоустроен с
2023г.


